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- Disponible los restat 2 Asador del Mar, Taberna

del Cura, Europa Café, Mar a Bay y The Chipirén.
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BARCELONA



NAVIDAD

MENU 1

ENTRANTES

para compartir*

Escalivada con queso de cabra grafinado
y vinagreta de miel
Coca de cristal con tomate
y aceite de oliva
Bastoncitos de ididzabal con pistacho

Boquerones en vinagre
con fomatitos confitados

Calamarcitos a la plancha

PRINCIPALES

a elegir con antelacion

Salmoén a la brasa con tomate
confitado y espinacas
o
Meloso ternera Rubia Gallega con
parmentier de calabaza y salsa de ceps

POSTRES

Massini con yema quemada
y praliné

Cafés o infusiones
Neulas y turrones

BODEGA

Vino blanco Bach Extrisimo Seco D.O. Catalunya

Vino tinto Bach Vifia Extrisimo D.O. Catalunya
Aguas minerales, refrescos y cervezas

M O N C H O'S Precio por persona: 48 €

BARCELONA IVA incluido

NAVIDAD

MENU 2

ENTRANTES

para compartir®

Seleccion de ibéricos
Coca de cristal con tomate
y aceite de oliva
Cocktail de langostinos
Croquetas de jamon
Calamarcitos a la cebolla tierna
Gambas al dijillo

PRINCIPALES

a elegir con antelacion

Dorada salvaje al horno con tomate
confitado y patatas asadas al horno
o
Gigot de cordero asado en su jugo,
relleno de ciruelas

POSTRES

Delicia de chocolate belga
con frambuesa
Cafés o infusiones
Neulas y furrones

BODEGA

Vino blanco Albarifio D.O. Rias Baixas
Vino tinfo Cune Crianza D.O. Rioja
Aguas minerales, refrescos y cervezas
Cava seleccion especial

NAVIDAD

MENU 3

ENTRANTES

para compartir®

Virutas de jamoén ibérico de bellota

Coca de cristal con tomate
y aceite de oliva

Bombodn de salmén ahumado,
queso y nueces

Calamares a la andaluza
Croquetas de gambas
Zamburifias al horno

Pulpo a la gallega

PRINCIPALES

a elegir con antelacion

Lubina salvaje al horno con cebolla tierna
confitada y patatas panaderas
o
Noisette de solomillo de ternera Rubia
Gallega con reducciéon de Oporto y
parmentier trufado

POSTRES

Cremoso de chocolate
con pistacho y frambuesa

Cafés o infusiones
Neulas y turrones

BODEGA

Vino blanco Albarifio D.O. Rias Baixas
Vino tinfo Cune Crianza D.O. Rioja
Aguas minerales, refrescos y cervezas
Cava seleccion especial

Precio por persona: 60 €
IVA incluido

Precio por persona: 85 €
IVA incluido





